
 

 

 

 

 

 

  
 Zusatzstoffe:    

1) mit Farbstoff    
2) mit Koservierungsstoff   
3) mit Nitritpökelsalz    
4) mit Antioxidationsmittel     
5) mit Geschmacksverstärker   
6) „geschwefelt“    
7) „geschwärzt“                                        
8) mit Phosphat 

Allergene:    

a) Milch/Käse     
b) Eier     
c) Sellerie     
d) Senf     
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
f) Schalenfrüchte 
f.1) (Mandeln) 
f.2) (Haselnüsse) 
f.3) Cashewnüsse     
g) Sesam     
h) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
i) Sojabohnen 

 

 

 

Unsere Mittagmenüs 
Woche 36: 31.08. – 04.09.2026  

 
 

 

 

Montag  I Schaschlik-Pfanne an würziger Soße  

mit Röstkartoffeln e), 1), 4), 5), 6) 
8,90 € 

    

 II Spaghetti mit Steinpilzsoße und Parmesan a), b), e), 5), 6) 7,90 € 

    

Dienstag I 

 

Putengeschnetzeltes an Rahmsoße, Champignons  

und Risi Bisi a), b), e), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Duo von Gnocchi an Kräutersoße, Gemüse-Tomatenwürfel  

und Raspelkäse a), b), e), 5), 6)                                   

7,40 € 

                 

Mittwoch I 

 

Schweinebraten vom Hals mit Bratensoße, Paprikagarnitur  

und Thymiankartoffeln a), b), e), 4), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Allgäuer Käsespätzle mit Sahnesoße, Lauch, Röstzwiebeln 

und Käse a), e), 3), 5), 6) 

7,90 € 

    

Donnerstag I Piccata Milanese vom Schwein an Tomatensoße  

und Pesto-Nudeln a), b), e), 5), 6) 

8,90 € 

  
  

 II Rahmkohlrabi-Gemüse mit Kartoffelrösti a), b), e), 5), 6) 6,90 € 

    

Freitag I Chili con Carne mit Reis a), b), c), e), 5), 6) 7,40 € 
    

 
II Badische Kartoffelsuppe mit Schinkenwiener a), b), e), 5), 6) 

 

6,90 € 

    

    

Dessert 

der Woche 
 Kirsch-Joghurt Creme a) 3,20 € 


