VOGT

Darf’s ein bisschen Heimat sein?

Unsere Mittagmeniis
Woche 33: 10.08. — 14.08.2026

Montag I Mediterraner Hackbraten an Tomatensof3e und Nudeln a), b), e), 1), 5), 6) 8,90 €
Il Badische Kartoffelsuppe mit Schinkenwiener a), b), ¢), 5), 6), 8) 6,90 €
Dienstag I Schweinebraten ,Jager Art“ mit Jus, Speck-Zwiebelgarnitur 8,90 €

und Thymiankartoffeln ¢), 1), 5), 6), 8)

Il Spirelli-Nudeln an Kiirbis-IngwersoRe mit Mischgemiise 7,40 €
und Paprikawiirfel a), b), ¢), 1), 5)

Mittwoch I Schweinegeschnetzeltes an RahmsoRe, Paprikagarnitur und Spatzle 8,90 €
a), b), e), 1), 4), 5), 6)

Il Rigatoni an KrautersoRRe mit Schinkenstreifen und Gemiise 7,40 €
a), b), e), 3), 5)
Donnerstag | Feines Rindergulasch mit Champignons und Bauernnudeln a), b), ¢), 1), 4), 5), 6) 9,50 €
Il Kasespatzle mit SahnesoRe, Lauch, Rostzwiebeln und Kase a), b), ¢), 3), 5), 6) 7,40 €
Freitag I Paniertes Fischfilet mit RemouladensoRe 8,00 €

und hausgemachtem Kartoffelsalat a), b), ¢), h), 5)

Il Nudel-Reispfanne mit Paprika, Tomaten und schwarzen Oliven 7,40 €
a), b), e), 5), 6),7)

Dessert
- Mousse au chocolate a) 2,90 €
der Woche
Allergene: Zusatzstoffe:
a) Milch/Kase 1) mit Farbstoff
b) Eier 2) mit Koservierungsstoff
c) Sellerie 3) mit Nitritpokelsalz
d) Senf 4) mit Antioxidationsmittel
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen) 5) mit Geschmacksverstarker
f) Schalenfriichte 6) ,geschwefelt”
f.1) (Mandeln) 7) ,geschwarzt*
f.2) (HaselnUsse) 8) mit Phosphat
f.3) Cashewnlsse
g) Sesam

h) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
i) Sojabohnen



