
 

 

 

 

 

 

  
 Zusatzstoffe:    

1) mit Farbstoff    
2) mit Koservierungsstoff   
3) mit Nitritpökelsalz    
4) mit Antioxidationsmittel     
5) mit Geschmacksverstärker   
6) „geschwefelt“    
7) „geschwärzt“                                        
8) mit Phosphat 

Allergene:    

a) Milch/Käse     
b) Eier     
c) Sellerie     
d) Senf     
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
f) Schalenfrüchte 
f.1) (Mandeln) 
f.2) (Haselnüsse) 
f.3) Cashewnüsse     
g) Sesam     
h) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
i) Sojabohnen 

 

 

 

Unsere Mittagmenüs 
Woche 7: 09.02. – 13.02.2026  

 
 

 

 

Montag  I Schweinegeschnetzeltes an Rahmsoße mit Champignons 

und Rigatoni a), b), e), 1), 4), 5), 6) 
8,90 € 

    

 II Makkaroni „Carbonara“ an Sahnesoße mit Schinkenstreifen  
a), b), e) 3), 5) 

7,90 € 

   

 

 

Dienstag I 

 

Königsberger Klopse an Kapernsoße und feinem Reis  
a), b), e) 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Penne „Arrabiata“ mit pikanter Soße, Paprika, Zucchini 

und Aubergine a), b), e), 5), 6) 

7,40 € 

    

Mittwoch I 

 

Geflügelfrikadelle an Steinchampignonsoße                                                 

und Jerelli-Nudeln a), b), e), 1), 5), 6)  

8,90 € 

    

 II Feines Lauchrahmgemüse mit Kartoffelrösti 
a), b), e), 5), 6) 
 

7,40 € 

    

Donnerstag I Gefüllte Paprika an Tomatensoße und Reis b), e), 1), 5) 9,50 € 

  
  

 II Hausgemachte Pfannkuchen mit Rahmgemüse a), b), e), 1) 5), 6) 

 

7,90 € 

    

Freitag I Seelachsfilet an Weißweinsoße 

mit Kaisergemüse und feinen Nudeln a), b), e), h), 1), 5) 
8,90 € 

    

 

II Chili con Carne mit Reis a), b), c), e), 5) 

 
7,40 € 

    

    

Dessert 

der Woche 
 Bay. Creme mit Himbeermark 2,90 € 


