
 

 

 

 

 

 

  
 Zusatzstoffe:    

1) mit Farbstoff    
2) mit Koservierungsstoff   
3) mit Nitritpökelsalz    
4) mit Antioxidationsmittel     
5) mit Geschmacksverstärker   
6) „geschwefelt“    
7) „geschwärzt“                                        
8) mit Phosphat 

Allergene:    

a) Milch/Käse     
b) Eier     
c) Sellerie     
d) Senf     
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
f) Schalenfrüchte 
f.1) (Mandeln) 
f.2) (Haselnüsse) 
f.3) Cashewnüsse     
g) Sesam     
h) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
i) Sojabohnen 

 

 

 

Unsere Mittagmenüs 
Woche 35: 25.08. – 29.08.2025  

 

 

 

Montag  I Mariniertes Schweinesteak an Jus 

mit Champignons und Nudeln a), b), c), d), e), 1),4), 5),6) 
8,90 € 

    

 II Blumenkohl-Käse-Medaillon an Currysoße  

mit Mischgemüse und Fetakäse-Würfel 1), 2), 5) 

7,40 € 

    

Dienstag I 

 

Putengeschnetzeltes an Pfefferrahmsoße  

mit Risi Bisi und Nudeln a), b), e), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Penne Arrabbiata mit pikanter Soße, 

Paprika, Zucchini und Aubergine       a), b), e),5), 6) 

7,40 € 

    

Mittwoch I 

 

Schweinebraten vom Hals  

mit Bratensoße und Rosmarinkartoffeln a), b), e), 4), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Wellenbandnudeln an Sahnesoße  

mit buntem Gemüse a), b), e), 5) 

7,40 € 

    

Donnerstag I Cevapcici mit Paprikagemüse und Reis 
e), 4), 5), 6) 

8,90 € 

  
  

 II Spaghetti mit Sauce Bolognese und Reibekäse a), b), e), 1), 5) 7,40 € 

    

Freitag I Gebratener Kap-Seehechtfilet an Weißweinsoße  

mit Brokkoli-Gemüse und Petersilienkartoffeln 
e), h),1), 5), 6) 

9,50 € 

    

 

II Chili con Carne mit Brötchen  
a), b), c), e),5)  

7,40 € 

    

    

Dessert 

der Woche 
 Kirsch-Joghurt Creme  a) 2,90 € 


