
 

 

 

 

 

 

  
 Zusatzstoffe:    

1) mit Farbstoff    
2) mit Koservierungsstoff   
3) mit Nitritpökelsalz    
4) mit Antioxidationsmittel     
5) mit Geschmacksverstärker   
6) „geschwefelt“    
7) „geschwärzt“                                        
8) mit Phosphat 

Allergene:    

a) Milch/Käse     
b) Eier     
c) Sellerie     
d) Senf     
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
f) Schalenfrüchte 
f.1) (Mandeln) 
f.2) (Haselnüsse) 
f.3) Cashewnüsse     
g) Sesam     
h) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
i) Sojabohnen 

 

 

 

Unsere Mittagmenüs 
Woche 33: 11.08. – 15.08.2025  

 

 

 

Montag  I Zwiebelhackbraten an Kräuterrahmsoße 

mit Röstkartoffeln a), b), e), 1), 5) 
8,90 € 

    

 II Makkaroni Carbonara an Sahnesoße 

mit Schinkenstreifen a), b), e), 3), 5), 6) 

6,90 € 

    

Dienstag I 

 

Mariniertes Putensteak an Currysoße 

mit Mandelreis a), e), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Tiroler Käsespätzle mit Sahnesoße, Lauch, Speck, 

Röstzwiebeln und Käse a), b), e), 3), 5), 6) 

8,90 € 

    

Mittwoch I 

 

Schweinegulasch an würziger Soße 

mit Bauernnudeln a), b), e), 1), 4), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II Feines Lauchrahmgemüse mit Kartoffelrösti a), b), e), 5), 6) 6,90 € 

    

Donnerstag I Hausgemachte Frikadellen an Champignonrahmsoße 

und Petersilien-Kartoffeln b), d), e), 1), 2), 5) 

8,90 € 

  
  

 II Penne an Thunfischsoße mit Oliven 

und Cocktailtomaten a), b), e), h), 3), 5), 6), 7) 

6,90 € 

    

Freitag I Gourmet-Fischpfanne an Weißweinsoße 

mit Pesto-Nudeln a), c), h), 5), 6) 
8,90 € 

    

 

II Rigatoni an Sahnesoße mit Spargel, Erbsen  

und Champignons a), b), e), 4), 5), 6) 
6,90 € 

    

    

Dessert 

der Woche 
 

Mousse au Chocolate  
a), b), 1), 5) 

2,90 € 


