
Zusatzstoffe 
1) „mit Farbstoff“ 
2) „mit Konservierungsstoff“ 
3)“ mit Nitritpökelsalz“ 
4) „mit Antioxidationsmittel“ 
5) „mit Geschmacksverstärker“ 
6) „geschwefelt“ 

7) „geschwärzt“ 

 

 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 

Allergene 
a) Milch / Käse      
b) Eier      
c) Sellerie     
d) Senf      
e) glutenhaltiges Getreide (Weizen)     
f) Schalenfrüchte  
g) Sesam       
h) Fische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse      
i) Sojabohnen 

  

Unsere Mittagsmenüs 
Woche: 06    06. Februar bis 11. Februar 2023 

 

 

 

 

 

Montag 

  

I 

 

Knusperfleisch vom Schwein mit Kräuterdip 

und Kartoffelschnitz    a), b), e), 5) 

7,90 € 

 

  
 II Makkaroni „Carbonara“ an Sahnesauce 6,40 € 

 

 

 mit Schinkenstreifen     a), b), e), 3), 5)      

Dienstag I 

 

Krustenbraten an Jus mit Paprikagarnitur 

und Kartoffelgratin     a), b), e), 1), 5), 6) 

8,40 € 

    

 II 

 

 

Rigatoni an feiner Thunfischsauce 

mit Oliven und Kirschtomaten     a), b), e), h), 5), 6), 7) 

6,40 €  

Mittwoch I 

 

Putengeschnetzeltes an Pfeffersauce 

mit Kaisergemüse und Spätzle     a), b), e), 1), 5), 6) 

8,40 € 

    

 II 

 

Käsespätzle mit Sauce, Lauch, Röstzwiebeln  

und Raspelkäse     a), b), e), 5) 

6,40 € 

    

Donnerstag I 

 

Gekochtes Rindfleisch an Meerrettichsauce 

mit Bouillonkartoffeln     a), c), e), 5), 6) 

8,90 € 

    

 II 

 

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen, Mandeln  

und abgezogenen Kirschen     a), b), e), f), 4), 6) 

5,40 € 

 

Freitag 

 

I 

 

 

Geflügelfrikadelle auf Rahmsauerkraut mit Bubespitzle 
 a), b), e), 1), 4), 5), 6) 

 

  

8,40 € 

 II Erbseneintopf mit Schinkenwiener     a), c), 3), 5) 5,90 € 

    

 

Dessert   

der Woche 

 
 

Nougatcreme mit Mangosauce 
a), b), f) 

2,90 € 


